
お名前 元 年 6 月
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人 件 費 （ 注 ）

家 賃

支 払 利 息

そ の 他

合 計 ③

（日本政策金融公庫　国民生活事業）

月別収支計画書
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公庫処理欄

借 入 金 返 済 額

売上高、売上原価、
経費の算出根拠

１日稼働時間10時間×月３０日　＠平均客単価450円

①繁忙期１日150人(2,250,000円)　　　②準閑散期100人(1,350,000円)　　　　　③閑散期１日50人(680,000円)

家賃：20万円＠東京都町田駅近く(10坪、テイクアウトメイン)

仕入れ：20％　　人件費：社員１＆バイト１　　　その他＝光熱費：１０％＆雑費１０％

場所は学生の多い町田駅の駅近、路面店。20万円程度の家賃で小さいスペースを探すが、飲食スペースが多少でもとれれば尚良し。

基本的に雇った社員に任せる方向で、若干の余裕を持たせています。自分自身も店舗は必ずチェック。

ドリンクメインなので仕入れは安め。売上のわりに家賃や人件費が少し高め。売上は実際もっと入りそうな気がする。
テイクアウト専門なので開業費は300万くらいに抑えたい。２～３店舗自己資金で開業すれば年収は手取りで約600万。こんなもん？

14

88 54 54 54

47 20 20 0 ▲ 1 0

133 88

20

225 135 135 68

45 27 27 14

20 20 20 20

タピオカ専門店バブルティ―

45 27 27 14

　　　☆　この書類は、お客さまの事業の見通しの確認に活用させていただきます。
　　 　　　なお、本書類はお返しできませんので、あらかじめご了承ください。
　　　☆　お手数ですが、可能な範囲でご記入いただき、ご提出ください。
　　　☆　この書類に代わる資料を作成されていれば、そちらをご提出いただいてもかまいません。
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（注）個人営業の場合、事業主分は含めません。
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単位：万円
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